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Vazeni zdkaznici, jsem velmi rad,
ze jiz potreti k Vam muzu krditce
promluvit z naseho firemniho
magazinu. Za posledni temeér rok
a pul se nds tym vyrazné rozrostl,
amy si proto najdeme ¢as i na
takoveé malickosti. Malickosti,
které nam delaji radost,

a doufdme, ze potési take Vds.
Na ndsledujicich strankdach se

Vam opét predstavi nékteri mi

kolegoveé, dozvite se, jak vyrdbime
nektere z nasich produkty, ale
takeé o tom, jaok postupuje stavba
naseho noveho provozu. To je

pro nds mimochodem aktudlné
ta nejdulezitejsi vec, kterd u nds
probihd. VSichni se moc tésime
do nového. J& osobne pevné
doufdm, ze rfadky do dalsiho
podzimniho ¢isla jiz budu psdat

v dobg, kdy se budeme stehovat.

Mezitim je ale potreba ddal
poctive pracovat. K tomu ndm
dopomdhd nejen nase motivace,
ale predevsim objedndvky, které
ndam od Vdas chodi. A ze jich

za posledni mésice bylo! Opéet
vice nez loni ve stejném obdobi.
Vinik je letos jasny. ,Dubajska
cokoldada“. Fenomén prvnich
mesicu letosniho roku, kterého
jsme prodali desitky tisic kust

a vyhrdli jsme s nim nekolik
soutéezi. Zazili jsme zdjem o Ndas
produkt, o jakém se ndm snad
ani nesnilo. To vazne! Ted uz ale
pomalu pracujeme na novinkdach
pro druhou polovinu letosniho
roku. A ze bude také na co se

tesit.

Take bych chtél prostfednictvim
tohoto textu podékovat uplne
vSem, ktefi s nami ziji nas
cokoladovy a dnes uz i kévovy
pribeh. Nebyt nasich zdkazniky,
ale take skvelé party lidi v obou
provozech, tak bychom se nikdy
nedostali tam, kde jsme nyni.
Diky Vam véem se nds sen meni
v realitu. Deldme, co nds bawi.
Snazime se to délat nejlépe,

jak umime, a ted to celé krdasné
zastresSime. (.

Dékujemel!

Vaclav Durd'ak
Spolumajitel Cokolddovny JANEK
a prazirny COFFEESPOT



MOHOU ZA TO SOCIALNI SITE, NEBO JE OPRAVDU
TAK DOBRA? DUBAJSKA COKOLADA SI NASLA

PO CELEM SVETE SVE PRIiZNIVCE | ODPURCE.
JEDNI SE Ji NEMOHOU NABAZIT, DRUZI Ji
NEMOHOU PRIJIT NA JMENO. KLICOVOU ROLI
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Dubajskd ¢okoldada se stala
bezesporu nejvetsim hitem
cokolddoveého svéta za posledni
dobu. Mlize za to jeji lahodna
chut a kiupavost (zkrdtka je jind),
nebo je to vgtvor socidlnich siti?
Na téch najdete nejriznéjsi videa
z profesiondlni i domdci vyroby,
ale predevsim pak z ochutndavani.
Na ¢okoldadu stdly fronty. Jakmile
se vyrobila, byla okamzite
vyprodand. Pro¢ jsme se ji rozhodli
vyrdbet taky? Moznd stacilo prave

prvni sousto.

Odkud ale prisla?

Psal se rok 2021. Tehdy zacala
robustni tabulky s neobvyklgmi
naplnémi vyrdbet britsko-

-egyptskd podnikatelka Sarah

Hamouda zijici v Dubaji. Mimo
jiné prave tu plnénou pistdciemi,
sezamovou pastou tahini

a nudlickami kadayif. V roce
2023 stacilo jedno video od
influencerky Marii Vaharoveé.

110 miliont zhlédnuti. Najednou
chtél dubajskou ¢okoladu
ochutnat kazdy. Jako vygrobce
cokoldady nds to samozrejme

zajimalo, pro¢ to tedy nezkusit?

Od zkouseni po prvni
prodané tabulky

Chvili to trvalo. Ve se zacalo
formovat v lété 2024. Zjistovali
jsme, hledali suroviny, ze ktergych
je ndpln, a testovali je. Nekolik
meésicu jsme cekali na formy
specidlné vyrobené pro tuto
tabulku. Vymyslel se obal. Cil byl
jednoduchy — musi nédm chutnat!
Nakonec prvni tabulka sla do
prodeje na zacdtku ledna 2025.
Zazili jsme néco, co dlouho ne.
Dokonce jsme museli zastavit
prodej, abychom uspokojili
poptdvku. Reklama, nebo chut

a duraz na pouzité suroving?

Jak je to tedy s vgrobou?
Vyroba je v podstaté stejnd jako

u pralinek, jen je v mnohem vetsim
meéritku. Cilem byla tabulka

o vaze 200 g, kdy ¢okolada
andpli jsoul: 1. Formy nejprve
nabarvime pfirodnimi barvivy

a poté vylejeme cokoldadou.
Nechdme chvilku zatuhnout,

aby vznikla tenkd skordpka,

a zbylou cokolddu vylejeme

zpét do tempirky. Po priddni
ndplne zavickujeme a nechdme
zatuhnout. Pak uz staci jen

vyklepnout.

Jak je to s naplni?

Tu si deldme od zdkladu

u nas. Pistdcie nejprve uprazime
a poté meleme v melanzéru

na jemnou pastu. Nutno
podotknout, ze patfi k nejdrazsim
ofiskim. Nudlicky tésta kadayif
nakrdjime a dozlatova upeceme
na prepustenem masle. Vse
smichdme dohromady, kdy

k pistaciim a kadayif priddme
sezamovou pastu tahini

a bilou dokolddu. Zddné umélé
konzervanty. V ndplni mizete citit
prirodni chut pistdcii. Vezmeme

ji a po okraj naplnime tabulku
cokoldadu. Pak uz jen zavickujeme
a po zatuhnuti vyklepneme.

Zni to jednoduse, ale jednd se

o zdlouhavy proces, kdy jen prdce
na jedné tabulce vychdzi na

100 K&. Samotna tabulka musi byt
leskld, kiehka, kfupavd, voriava

a musi chutnat!

Vime, Zze ne véem se trefime

do chuti. Za tu dobu si nasla
celou radu priznived, ale i téch,
ktefi si radeji daji Cistou tabulku
cokolady. Jedno je jiste. Je to
neco, co tady jesté nebylo. Nam
chutnd a jsme rdadi, ze ji pro vas

muzeme vyrdbet.
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Tasha,
Slovensko

a nova hala:
Co je noveho
v expedici?

JAK S| MOZNA VZPOMINATE, V MINULEM VYDANI JSME ZMINOVALI KROKY

ZLEPSENI, KTERE JSME PODNIKLI V OBLASTI SKLADOVEHO SYSTEMU A IMPLEMENTACE
VNITROPODNIKOVEHO SYSTEMU SPRAVY DAT HELIOS. OD TE DOBY UPLYNUL NEJAKY CAS,
A TAK BYCHOM RADI PREDSTAVILI NOVINKY V OBLASTI EXPEDICE.

_ Aktudlné jsme v procesu mensich bali&kl pro Projekt KORUNKY KORUNKA POMAHA. Stala se Usmeév na tvari nasi cokolddou je
X & o= = = » = = x » sad implementace systému Tasha maloobchodni zdkazniky. Luhacovice z toho jiz takovd tradice a my to, co nadm déld opravdu radost.
_ e od firmy Solvertech, ktery se Jiz tretim rokem jsme byli jsme nesmirne radi a vdecni za
=T X ; zaméFuje na efektivii planovani  Daldi velkou vdzvou, kterd nds sekd, souddsti projektu KORUNKA tuto spoluprdci, jelikoz Sdstka Nadaéni fond Modryg hroch
L o /55 tras rozvozu pro fidice. Nekdy je efektivni zavedeni rozvozli na POMAHA. V ramci toho jste u nds pomuize tam, kde je to potreba. Jiz 20 let pomdhd détem po
e u - jsme nardzeli na problém, Slovensko. Pomalu expandujeme. pred Vadnocemi mohli zakoupit Tésime se, ze i tento rok budeme tezkych urazech a detem
= = kdy nebylo mozné optimdlné Na zacdtku dubna letosniho roku specidlni charitativni krabicku opét soucasti. s tézkgm fyzickym handicapem.
= ey w napldanovat trasu tak, aby se jsme spustili e-shop pro slovenské s pralinkami a lanygzi a diky tomu
= 1 i stihly véechny rozvozy v dany zdkazniky, proto v soucasnosti jsme mohli prispé&t cdstkou Adventni kalenddare détem Benefi¢ni vgslap na Velkou

den. Dnes uz si diky tomuto
systému dokdazeme presné
napldnovat trasu, stanovit
limity na pocet objedndvek pro
rozvoz a efektivné vypocitat
kapacitu vozidla, aby se zvolila

ta nejvghodnéjsi varianta pro

rozvoz velkoobchodnich zakdzek.

Samozrejmeé naddle vyuzivime

i kurgrni sluzby pro rozvoz

jedndame s jednotlivgmi dopravci,
kteri budou balicky na Slovensku
rozvdizet. Krome toho uz zacindme
promyslet celkovou podobu
skladového systému v nasi nové
hale, do ktere se v dohlednée dobe
budeme stehovat. Verfime, ze tyto
zmeny prispéji k jeste efektivngjsi
logistice a lepsSimu servisu pro nase

zakazniky.

47 040 K& na dobrou véc.

Jak za tim JANEK stal?
Behem jednoho dne, konkrétné
19. prosince, jste si mohli zakoupit
nasi specidlni charitativni
krabi¢ku s lahodngmi pralinkami
a lanygzi. Cely vynos z tohoto
prodeje jsme pak s radosti

darovali charitativnimu projektu

do nemocnic

Do zlinské, uherskohradistské

a brnénské nemocnice na
oddéleni détské onkologie jsme
pro déti darovali 210 ks adventnich
kalenddrd. V nemocnicich se
staraji o to nejdulezitéjsi — nase
zdravi. A asi pro nikoho neni
prijemné tam byt jako pacient.
Obzvlast pro déti. Vykouzlit jim

Javofinu

2. ro¢nik beneficniho vyslapu na
Velkou Javorinu, kterg porddd nas
kolega, prinesl vgnos 23 200 Ké.
Podporujeme celou fadu akef
a organizaci, jako je Sokol Uhersky
Brod nebo fotbalovy klub ESK
Uhersky Brod.
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Kdo také stoyi za
JANKEM?

LETOS JSME OSLAVILI 9. NAROZENINY. V RAMCI TOHOTO CiSLA VAM OPET PREDSTAVIME
NEKTERE Z NASICH KOLEGU, KTERI TVORi NAS TYM.

RADOST Z COKOLADY SPOCIVA V TOM,

ZE SE JI VENUJEME S PLNOU POZORNOSTig
A OBJEVUJEME VSECHNY JEJi CHUTE,UI
A TEXTURY. JAK TEDY NA TO? V TON]T ’
CLANKU JSME SI PRO VAS PRIPRAVIL}
JEDNODUCHYCH TIPU, DIKY KTERYM S

SOUSTO VYCHUTNATE NAPLNO.

Vlasta

spoluzakladatel

Cokoldédovnu jsme zalozili v roce
2016. Nejakou dobu jsme tady
fungovali sami ve tfech lidech
(zakladatelé). Pozdéji jsme se
rozrostli o dalSich pdr, a jak jsme
rostli, zacali jsme nabirat stdle vice
kolegu. Jako spolumaiitel firmy
jsem aktudlné na pozici vedouciho
Useku balirny. Tam mdm na
starost 12¢lenny tym, takze hodne
starosti, ale i radosti. Bavi mé
zlepSovat procesy a posouvat
balirnu dopredu. Ve volném case
pak rad sportuji, predevsim fitness,
a k tomu se zajimdm o investice

v§eho druhu.
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DEKUJEME VAM ZA VASI
\'\PRACI A DO BUDOUCNA

VAM PREJEME HODNE g
STESTi A ZDRAVI.

Danca

1rok

Do ¢okoldadovny jsem nastoupila
v breznu roku 2024 na pozici
fakturantky. Po dvou letech ve
velké firmé, kde jsem byla jen
dalsi nahraditelny clanek, jsem
hledala néco, kde se budu moct
rozvijet spolu s firmou.

A prave JANEK do toho zapadl.

Z fakturace se md pozice
postupneé rozvinula na referentku
obchodu, kde denné komunikuji
s velkoobchodnimi zdkazniky
nebo treba resim dluzniky.

Po dlouhé dobé mdam tak pocit,
Ze je moje prdace ocenénd

a ddavd mi smysl. Ve volném case
se nejvice véenuji tréninku se psem,
hre na piano a Xboxu nebo treba
cteni knizek. Zbyly ¢as travim

s prateli a nejblizs§imi.

Peta

od zdfi 2024

V ¢okolddovne pusobim od zdri
2024, kdy jsem nastoupil na pozici
pldnovace vyroby, de facto

pred zacdtkem hlavni sezony

v nejvetsim vytizeni. Do Vdnoc
jsem se rozkoukdval a zjistoval,

co a jak funguje, jelikoz jsem

byl z leteckého a obranného
systému zvykly na jing styl préce
a fungovdni. V soucasnosti se

vic nez samotnému planovani
vénuji hlavné Uprave technickygch
podkladl a vytvdreni norem,
abychom postupné mohli zaveést
kapacitni pldnovani vyroby. Vidim
zde velky potencidl k moznému
zlepSovani, kterému je vedeni
otevrené. A to bylo jednim

z davodd, pro¢ jsem se rozhodl do
firmy nastoupit. Mit moznost byt
u nastavovdni procesuy, systemu
a zlepSovani efektivity. Mymi
konicky, které mi zabiraji nejvice

¢asuy, jsou krypto a cyklistika.

Zalezi na vgbéru

Nase cokoldady jsou vyrabény

s laskou a z téch nejlepsich surovin.
Doporucujeme zacit s cokoladou
s vysokym obsahem kakaa, kterc
odhali komplexni a bohatou chut.
Pokud ddvdate prednost jemnejsim
tonum, vyzkousejte mléecnou
cokoladu s bohatou smetanovou
texturou nebo bilou cokolddu

s krémovou sladkosti.

Nespéchejte

Pred konzumaci nechte cokoldadu
zahrdt na pokojovou teplotu.

Tak se rozvine jeji aroma i chut

v téch nejjemnéjsich detailech.
Vyvarujte se ldmani cokolddy
pfimo z lednice, protoze studend
cokolada ztraci cdst sveho
chutového bohatstvi.

Pouzijte vSéechny smysly
Pred ochutndnim si v§imnéete

hladkého povrchu a lesku
éokolady - to je zndamka
spravného temperovani.
Poslechnéte si zvuk jemného
lusknuti pfi zlomeni tabulky, coz
svedci o jeji kvalite. Pritlacte maly
kousek $pickou jazyka na horni
patro a nechte ho rozpustit. V tu
chvili se za¢ne uvolriovat chut

a vy si mizete vychutnat
jednotlivé nuance - od horkych
po sladke, s nddechem ovoce,
ofechu ¢i koreni. Kazda ¢okolada
mad svUj unikatni profil, ktery stoji

za objevovani.

Jakgmi napoji ji mizeme
doprovodit?

K nasi cokolddé doporucujeme
kvalitni kavu, ¢aj nebo dokonce
vino. Horkd ¢okoldada krdsné
vynikne se silnou kavou nebo
robustnim ¢ervengm vinem,
zatimco mléecna cokoldada se

skvéle hodi k jemné&jsim druham
¢aje nebo leheim bilgm vindm. Pro
milovniky nevsednich kombinaci
doporucujeme vyzkouset tmavou

cokoldadu s rumem nebo whisky.

Parovdni s ovocem a ofechy
Pro jesté intenzivnéjsi chutovy
zdzitek zkuste ¢okoladu
kombinovat s ¢erstvygm nebo
susengm ovocem. Maliny, jahody
nebo susené merunky krdsné
doplni tmavou cokoldadu.

K mléecne cokolade
doporucujeme orisky, napriklad
liskové nebo mandle.

Vychutnavejte v klidu
Najdéte si chvilku pro sebe,
zaviete o¢i a nechte ¢okoladu
pozvolna rozvinout svou
jedine¢nost. Kazdd tabulka je
vytvorena s cilem prinést vam ten
nejlepsi zazitek.



V MINULEM CISLE JSME SI PRO VAS PRIPRAVILI NOVOU RUBRIKU

_ Jedenden...

s Radimem >

v s

,,JEDEN DEN S..“ VE KTERE VAM CHCEME NAPRIC FIRMOU PREDSTAVIT
NASE KOLEGY A PRIBLIZIT VAM JEJICH PRACI. TENTO DiL JE S NASIM
VYROBNIM REDITELEM RADIMEM VELECKYM.

Ahoj Radime, muzes se nam
v kratkosti predstavit?
Jmenuji se Radim Velecky, je mi
30 let. Svyj volny ¢as rad travim se
svou rodinou. Rad pracuji kolem

domu a na zahrade.

Jak ses dostal k JANKOVI

a jak dlouho tady pracujes?
Kdyz jsem koncil vysokou skolu,
JANEK zrovna hledal nekoho do

vyroby a mne to prislo jako skveld

prilezitost, jak se uplatnit ve svem
oboru (chemie a technologie

potravin). Pracuji zde tedy 5 let.

Jaka je tva aktualni pozice
a muzes$ nam ji priblizit?
Momentdlné zastdvam funkci
vyrobniho feditele. Stardm se

o chod vyroby od sestaveni
vygrobnich planu pres rozdéleni
prdce zaméstnancum az po

kontrolu hotovych produktu.
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Zdroven taky dohlizim na kvalitu
vstupnich surovin a na dodrzovdni

spravnych vygrobnich postupu.

Jak vypada tvij pracovni
den v sezoné?

Po pfichodu do prdéce
zkontroluju stav skladovych
zAsob a porovndm ho se stavem
objedndvek. Podle toho rozdelim
praci zamestnancum na dany

den, tak aby bychom byli

schopni co nejdfive expedovat.
Zdroven take s kolegyni neustdle
kontrolujeme stav vstupnich
surovin, ktery se v sezoné rychle
meéni. Souc¢asné mivame takeé
kratkeé porady s obchodnim
oddélenim, balirnou a expedici,
hlavneé v sezoné musime byt

v neustdalem kontaktu.

V mezi¢ase samozfejme take
stale komunikuji se svgm
oddeélenm, aby nikde nevznikl
zadny vazny problem, ktery by
nas zbytecne brzdil. Pokud je
potreba, jJdu samozrejmé pomoct

primo do vyroby.

Neni to tedy jen prace za
pocitacem, ale aktivné se
podilis i na vgrobé.

Jak uz jsem zminoval v predchozi
odpovéedi, nesedim jenom za
pocitacem, pfi meé pozici to ani
nejde, ale ve vygrobe se neustdle
pohybuji a prikldddm take aktivne
ruku k dilu. Pokud nic nehorf,
podilim se také na vymysleni
novych prichuti a na vygvoji

novinek.

Co je na této pozici
nejnaroénéjsi obzvlast

Vv sezoné?

V sezone je nejndrocnejsi
vétsinou zavod s casem, at uz

z hlediska ¢isté pracovniho, nebo
takeé z toho osobniho. V prdci

se snazime co nejvice flexibilné
reagovat na prichozi objedndvky,
co nejrychleji vyrobit chybéjici
zbozi, aby mohlo byt rychle
vyexpedovdno. Z osobniho
hlediska je pak teézke prijit domua

v ngjaky rozumny ¢as. )

Pro¢ sis vybral préaci
v ¢okoladovné? Co se ti na
této praci libi?

Jak uz jsem zmiroval v ivodu,

k prdci v cokolddovné jsem

se dostal docela ndhodou,

kdy jsem u Vaska Durddka
(spolumaijitel Cokolddovny JANEK)
na Facebooku videl inzerdt.

Dnes jsem za to ale neskutecnée
rad, jelikoz mi prdce umoznuje
profesni rust, s ¢imz je samozrejmé
spojeny take i osobni rozvoj. Na
této praci mam rad vicero vec,
napriklad rozmanitost me pracovni
ndplneg, ale take treba to, ze

prichdzim do styku s kvalitnimi
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surovinami. Jelikoz jsem na
zacdatku nastupoval jako prvni
zamestnanec do vyroby, postupné
jsem si vyzkousel take vsechny
stroje, pricemz u velkeé cdsti z nich
jsem byl pfimo u jejich zavadéni do

provozu.

Na zavér: mas néjaké motto,
kterého se v praci drzis?
Motto: Cim vétsi nervy mas, tim

vice cokoldady si dej!

Dékuji za rozhovor
a at se ti dafi!



Mili milovnici cokolady,

moje meno je Roman Dojcan.
Ako obchodny zdstupca
Cokoldadovne JANEK pre
Slovensko pésobim od juna 2023,
kedy sa zrodila myslienka zvysit
povedomie o cokolddovni JANEK

aj za hranicami.

V tom obdobi poznali znacku
JANEK CHOCOLATE na Slovensku
iba odbornici na kvalitna
cokoldadu a Slovaci pbsobiaci

v Cesku. Pre vgnimod&ny vzhlad

a jedinec¢nu chut si vyrobky
Cokoldadovne JANEK rychlo nasli
miesto na pultoch slovenskych
obchodnikov, vdaka ktorgm

uz milovnici kvalitnej cokolady

nemuseli cestovat za hranice.

Dodavame

na Slovensko,
spustili jsme
slovensky e-shop

Ochutnat alebo obdarovat svojich
blizkych origindlnym darcekom
dnes moze slovensky zdkaznik na
prevddzkach po celom Slovensku.
Od Skalice po Michalovce, od
Popradu po Zeliezovce.

Aby sme JANKA dostali

k zdkaznikom a predajcom na
Slovensku este blizsie, rozhodli
sme sa pre spustenie slovenského
e-shopu. Tesit sa mozete na Sirokd
ponuku nasich najoblibenegjsich
¢okolddovych produktov

— tabulkovych ¢okolad, praliniek,
bonboniér, ale aj dar¢ekovych
baleni, ktore su idedlne na rézne

prilezitosti.
Predajcom, ktory by radi zaradili

JANKA do svojej ponuky, alebo
firmdm, ktoré pldanuju obdarovat
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Text: Lukdas Jasensky, Roman Dojéan
Foto: archiv Cokolddovny JANEK
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svojich partneroy, klientov Ci
zamestnancoy, rad pomozem

s vgmerom idedlnych produktov
Sitych na mieru presne podla

predstav.

V pripade akychkolvek otdzok
alebo nejasnosti som tu pre vds
pripraveny zodpovedat kazdy

dotaz.

Roman Dojé¢an

Externi obchodni zdstupce

pro Slovensky trh

Tel.: +420 602 821 099

E-mail: info@janekchocolate.com

www.cokoladovnajanek.sk
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Najdete nas
vV sameéem

Ol
[y

V SAMEM SRDCI PRAHY MEZI VACLAVSKYM A STAROMESTSKYM NAMESTIM
V ULICI HAVELSKA NALEZNETE PRODEJNU JANEK, KDE COKOLADA Z UHERSKEHO BRODU
VLADNE PEVNOU RUKOU (A NEKDY I LZICKOU).

Jakmile vstoupite, privitd vas vang, kterd vas donuti
prehodnotit vsechny diety, ktere jste kdy zkouseli.

At uz jste milovnik horke, mlécné, nebo bilé cokolddy,
mdme pro kazdého néco - dokonce i pro ty, ktefi
tvrdi, ze cokolddu moc nemusi (ale kdo jim veri?).

V prodejne si vyberete ze Siroké nabidky, kterou

zndte z e-shopu, a navic i exkluzivni produkty,

které zakoupite pouze v prazskeé pobocce. Napr.
oblibenou pralinku s ndplni ze slaneho karamelu

a pistdcii nebo origindlni ddrkovou krabicku s motivem
orloje a cokoladovymi plackami uvnitf, coz je skvely
ddrek z vyletu z hlavniho mesta. Pri prochdzkdch

s predvdnocni atmosférou se urcité zastavte pro
kelimek prave horké ¢okolddy, kterd prijemné zahreje.
A pokud si nevite rady s ddrky (i témi firemnimi), tak
verte, ze tady vzdy néco vyberete. Kdyz ne cokoladu,
tak napr. kavu od prazirny Coffeespot. Prazsky JANEK
je misto, kde se sladké sny stévaji realitou. Nakonec
moznd odejdete s vetSim balickem, nez jste pldnovali,

ale cokoldadove stesti se prece nedd merit na gramy.

TésSime se na vas!
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Celoroéni provoz pondéli az nedéle vzdy 10-19 hod.
Havelska 502/21, Praha 1

Odpovedny vedouct:

Bibiana Krizova
Tel. do prodejny: 725 906 668
E-muail: prodejnapraha@cokoladovnajonek.cz




Text: Lukas Jasensky
Foto: archiv Cokolddovny JANEK

Letnitipy
na cokoladové
osvézeni

UZ JSME S| UKAZALLI,

JAK U NAS PREPRAVUJEME
COKOLADU V LETNICH

MESICICH. TED SE POJDME
PODIVAT NA DVA LETNi
COKOLADOVE TIPY.

ANO, LETO A COKOLADA. @
MOZNA TO NA PRVNI
POHLED NEJDE
DOHROMADY, ALE VEQTE,. _
ZE | COKOLADA MUZE ‘
BYT OSVEZUJICit AT UZ SI

JI VYCHUTNATE VE FORM.'
LAHODNE ZMRZLINY,

NEBO LEDOVEHO NAPOJE,
ROZHODNE SE NEMUSITE

VZDAT SVE OBLIBENE CHUTI

ANI V HORKYCH DNECH.
PRINASIME VAM DVA TIPY,

JAK SI COKOLADU UZIT

| VLETE A VYCHUTNAT SI
JEJi JEDINECNE AROMA
| OSVEZUJICI EFEKT.

Cokoladova zmrzlina
kralovna letniho osvézeni

Dnesni trh nabizi nepreberné mnozstvi zmrzlinovgch
prichuti, od ovocnych po exotickeé kombinace.
Nicmeéne klasicka ¢okoladovd je nesmrtelnda! Ne
zAddnd umelda ndhrazka, ale poctiva ¢okoldada

s pravou €okoldadou, kterd pohladi chutové pohdrky

a zdaroven prijemne osvezi.

U nds v Cokolddovné JANEK vérime, ze kvalita
surovin je klicem k dokonalému zdzitku. Proto
spolupracujeme s nedalekou firmou, ve které nasi
cokolddovou zmrzlinu vyrdabi. A my jim
doddvdme to nejcennéjsi — pravou cokoldadu
(bean to bar), kterdi se postard o nejintenzivnéjsi
chut. Diky tomu si mUzete uzit autentickou chut

cokolady i ve zmrzlinoveé podobe.

Tip: Imrzlinu mazete zbombinovat

3 Cen M’mWW(}'ixMﬁW’ polt
povichu ztuhne a vytvoii tak kiupavou
vytvu.

15

Kakao na ledu

nec¢ekanda davka osvézeni

Horke kakao si spiSe spojite se zimnimi vecery, ale co
takhle zkusit jeho letni variantu? Jankav kakaovy ndpoj
na ledu je skvélou volbou pro ty, ktefi miluji bohatou
chut kakaa, ale zdaroven hledaji osvézujici alternativu

k tradienim letnim drinkim. Tento lahodny ndpoj
kombinuje kvalitni kakao s mlékem nebo rostlinnou
alternativou a ledem pro maximalni osvézent.
Vysledek? Intenzivni &okolddova chut v ledovém
provedeni, ktere vds ochladii v nejparngjsich dnech.

A priprava? Ta zabere jen pdr minut.

Co budete potiebovat?

3-4 lzicky kakaovéeho ndpoje od JANKA
(podle chuti vice ¢i méne),

60-150 ml plnotuc¢ného mleka

(zdlezi na velikosti sklenice),

led, vodu a Spetku soli

Jak ho pfipravime?

1. Do sklenice nasypeme 3-4 [ziSky kakaového
ndpoje (prasku), kterg rozmichdme v teplé vode
(podle chuti muzeme ddit vice ¢i méné kakaa).

2. V rendliku lehce zahtejeme miléko se $petkou soli
a napenovacem mileka vyslendme penu.

3. Do napén&ného miéka vhodime pdr kostek ledu.
4. Zalijeme pripravenym kakaovgm ndpojem.

B. Muzeme dozdobit podle libosti (posypat skofici
nebo kakaem), vlozime bréko a zamichdme.

Ted uz nezbyvd nic jiného nez si tento osvezujici

kakaovy ndpoj na ledu vychutnat.
Tip: Jestli cheete kakao jejté vice

aiicia il Cine,
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nam roste pred o¢ima

JAK TO VYPADA SE STAVBOU NASi NOVE HALY, KDE BUDE COKOLADOVNA A PRAZIRNA
COFFEESPOT POD JEDNOU STRECHOU? V ZIMNIM CiSLE MAGAZINU JSTE SI MOHLI PRECIST
O TOM, JAK ZACALA STAVBA. POPRVE JSME KOPLI A VRTLI DO ZEME. OD TE DOBY UPLYNULO
NEKOLIK MESICU A MY SE POSUNULI MILOVYMI KROKY DOPREDU. MOZNA | VESMIRNYMI.
PROTOZE OPRAVDU STAVBA NAM ROSTE PRED OCIMA. KOHO BY NAPADLO, ZE ZA PAR
MESICU OD PRVNIHO ,,KOPNUTI DO ZEME“ BUDE NA MISTE STAT HALA, KTERA SE RYSUJE

K OBRAZU NASEMU.

V prvnim meésici bylo potreba
nejprve cely pozemek srovnat,
aby poté vrtaci souprava mohla
zacit vrtat piloty. V listopadu

se uz mohlo jit do vysky. Polozil
se takzvany zdkladni kdmen.
Beéhem mésice a pul byla hotovd
betonovd konstrukce takrka celé
haly v€etne patra a ¢dste¢ného

zastreseni. Pocasi ndm pralo.
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Behem ledna letosniho roku
byla hala kompletné zastfeSena
a pracovalo se i na vnegjsim
oplasteni. Hala tak zacala mit

prvni redlneé obrysy.

V dnoru a breznu se ddle
pracovalo hlavne na vnejsku
haly. Rozsifovalo se, pracovalo
se ddl na oplasteni, pridavaly se
nezbytne bezpecnostni prvky
jako napriklad vystupové zebriky.
Co ale predevsim, prestalo ndm
foukat dovnitf. Madme totiz oknal
A tak by se mohlo zvenci zddt,
ze uz bychom se mohli skoro
stehovat. Nebo si minimdlné
udélat piknik na nove polozenych
podlahdch. Od zabldcenych bot

odted uz hezky v Cistém.

Zacdatek dubna se nesl v duchu
stavby pricek v hornim patre
a pracich na rozvodech v dolni

casti haly.

Jeste nds ceka ujit velky kus,

ale clovek by si rekl, ze kazdgm
lusknutim prstd jsme minimalne

0 10 kroku blize k finalnimu
vysledku. Mdme jasné dané
terminy a prece jen v dnesni dobé
se stavi opravdu rychle, presto
Clovek neveri vliastnim ocim,

kdyz to vidi. Cely pribeh stavby
muzete pravidelné sledovat i na
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nasem YouTube kandle, a to i diky
casosbérné kamere, kterou mame
po celou dobu na stavbe.

Dékujeme vam za pfrizen.

Bez vas by to nebylo mozné.
Budeme se na vas tésit v novych
prostoréch Cokolddovny JANEK

a prazirny kavy Coffeespot.
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Vesmirny kalgndar Proc¢ prazime na

| JA;:@EK . S LllCll Vybornou a co déla tuhle prazicku tak vyjimeénou?

KDYZ SE ROZHODUJETE, NA CEM
BUDETE PRAZIT VYBEROVOU KAVU,
NEJDE O ZADNY DETAIL.

U NAS V COFFEESPOTU JSME ZVOLILI
LORING - ROLLS-ROYCE MEZI PRAZICKAMI.
PROC? PROTOZE KOMBINUJE SPICKOVOU
KVALITU, PRECIZNOST A OHLEDUPLNOST

K PRIRODE.

Cistsi prazenti = &istsi chut Vice kavy, stejna kvalita Zazitek, kterg za¢ina uz pri
Loring funguje na principu Loring zvladne vétsi objemy bez prazeni

horkého vzduchu (konvektivni ustupku v kvalité. Diky tomu jsme V Coffeespotu verime, ze vybérova
ohfev), takze kdava neprichdzi do schopni prazit vyberovou kavu kava si zaslouzi to nejlepsi. A pravé
prfimého kontaktu s kovem bubnu.  jak pro nasi vliastni produkci, proto ji prazime na Loringu
Vygsledkem je rovnomerngjsi tak pro nase velkoobchodni - s respektem k suroving, prirode
prazeni a vyraznéjsi, Cistsi chut partnery. i vam, kdo si ji vychutnavdte.

bez nechténych kourovygch tonu.

Udrzitelnost v praxi
Diky chytrému systéemu
rekuperace tepla Loring
spotrebuje méne energie
a emise snizuje az o 80 %.
3 < : _ Bez samostatného spalovace
& JE TO UZ TAKOVA TRADICE. - e / koufe, bez zbytedné zatéze pro
VANOCE S NASI KAVOU. } { planetu — a bez kompromist
PROTOZE... CO BY TO BYLO ,’ : na chuti.
ZA SVATKY BEZ VANOCNI KAVY? Z
OPET JE BUDETE MOCI OSLAVIT . : Konzistence, ktera se pogéita
S KAVOU, KTEROU PRAZIME PRIMO PRO o , At Uz prazime nasi oblibenou
#  TENTO KOUZELNY CAS. ’ L ; o > Etiopii, nebo limitku z Nikaraguy,
S KAZDYM SALKEM VANOCGNI KAVY g _ & diky Loringu dokdzeme udrzet
S| BUDETE MOCI UZIT JEDINECNOU = : konzistentni chut napfic sarzem.
CHVIiLI VANOC. VICE O TETO SMESI - To oceni nejen nase kavdrny, ale
A MOZNOSTECH PRIPRAVY SE DOCTETE i vsichni zékaznici, ktef si oblibili
V PODZIMNIM CiSLE MAGAZINU. _ konkrétni chutovy profil.

® .
AN,
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Kdo takée stoji za

a podporujeme

PRAZIRNA
KAZDOROCNE PODPORUJEME SPOLKY A AKCE V NASEM OKOLI, JIZ 14 LET COFFEESPOT
JAKO JSOU KUDLOVICE, HUSTENOVICE A BABICE, KDE JSME DRIVE SIDLILI NEBO PRAZIME VYBEROVOU DEKUJE SVYM
AKTUALNE SIDLIME S NASi PRAZIRNOU | PRODEJNOU. KAVU ZAMESTNANCUM
ZA ODVEDENOU
PRACI A VSEM,
AT SE DARI.

Dlouhodobé podporujeme détsky ~ Zachranka Nedoklubko

folklorni soubor KALINKA, ktery se Jsme hrdgm partnerem aplikace Podporuji rodiny predc¢asne
vénuje lidovgm pisnim, tancum Zdchranka, kterd pomadhd

a obycejum v jevistnich upravach. zachranovat zdravi a zivoty lidi.
Soucdsti souboru jsou deti od

Nasi kdvu muizete zakoupit na Mdme radost a dekujeme, ze

3 do 15 let. Ddle podporujeme jejich e-shopu.

mudzeme byt soucdsti.

FC Babice, sdruzeni rodi¢t
a pratel Skoly, sbor dobrovolngch

hasi¢t a dalsi projekty.

Ceska basketbalova
federace

Od minulého roku jsme kavovgm & Bk
olimit ,ﬁ}

®

partnerem Ceské basketbalové X
- [ %)

v s z . LI el

federace, kdy nasi kdvou nejen P it et
O

ceskd reprezentace doplnuje

energii pri utkanich.
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narozenych deti a novorozeneckd

oddéleni po celé Ceskeé republice.

Michal

1rok

Uz skoro rok mam tu Cest byt
hlavnim prazicem v Coffeespotu.
Znamend to, ze kdyz se u nds
zrnko pohne, pravdépodobné

o tom vim. Madm na starosti
produkeni prazeni, kontrolu kvality,
sklad zelené kavy a vsechno, co se
tykd kafe. Jingmi slovy - pokud se
v prazirné néco kafove déje,

je dost pravdépodobng, ze

u toho budu. Kazdyg den zacindm
kavou, a kdyz zrovna neprazim
nebo si doma nekouzlim filtr,
pravdépodobneé mé najdete,

jak béhdam, hraju fotbal, [dmu si
jazyk s angli¢tinou nebo vedeme
s manzelkou nekonecnée debaty,
ktere casto koncim tim, ze ma
pravdu. V neposledni fadé travim
¢as s nasim chlupatym partdkem
Ferdinandem. To je pes, ne kolega

z prdce. Tak to jsem j& ve zkratce.

Vérka
od listopadu 2024
V Coffeespotu pracuji jako

baristka od listopadu 2024 a na

svUj prvni den nikdy nezapomenu.

Hlavni sezona, pdtek, plno lidi na
prodejné touzicich si pochutnat
na vyborneé kdve. Zndte to, nova
prdce, jeste ani nevite, kde co

je, ale radi byste uz byli uzitecni.
Kavovar — v tom jsem si byla jista.
Zacala jsem pripravovat jednu
kdvu za druhou. Byla to asi ta
nejrychlejsi smena. Kolegyne si
myslely, ze uz nedojdu, ale ja se
tésila na dalsi den. Jsem vdecnd,
ze jsem soucdsti skvéle kavy. Nasi
prazici ji dokonale naprazi a my
muzeme pripravit vonavy salek.
Prdce mi prindsi noveé zkusenosti
a tvorit néco, co lidem déla
radost. Mimo prdci rada travim
cas s rodinou a prateli, pecu
dorty na zakdzku, miluji plavani
a saunu. Tesim se na kazdodenni

vyzvy v Coffeespotu.
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Pata

od listopadu 2024

V Coffeespotu jsem zacala
pracovat vlastné ndhodou, kdyz
jsem se na brigddeé v jiné kavarné
dozvédeéla o tom, ze moznd
budou hledat nove baristky. Po
domluve jsem meéla moznost jit na
pohovor a od za¢dtku roku jsem
zacala svou cestu jako baristka.
Pradce me bavi. Kazdyg den mohu
pripravovat kdvu, kterde mad pro
zdkazniky velky vgznam. Prdce
tady mi davad nejen zkusenosti

v oblasti kavoveé kultury, ale

i moznost se setkdvat s lidmi a byt
soucdasti skvelého tymu. Kazdy
denje jing a to mé& na tom bawi.
Mimo prdci rada ¢tu knihy nebo
vyrazim se svgm psem na dlouhou
prochdzku do pfirody, pfipadné
na koleckove brusle nebo plavat.



Co vSechno
obnasi
prace
baristy?

Text: Jifi Mahr
Foto: archiv Coffeespotu

SLOVO BARISTA SI VETSINA LIDi SPOJi S CLOVEKEM

ZA PAKOVYM KAVOVAREM, KTERY UMi CAPPUCCINO | FILTR.
ALE BYT BARISTOU VE SVETE VYBEROVE KAVY ZNAMENA
MNOHEM ViC NEZ JEN NALIT MLEKO DO SALKU.

Precizni pfiprava kdvy
Kazdy gram, kazdd sekunda,
kazdy stupen vody ma vliv na
chut. Barista musi denné ladit
mlygnek, upravovat parametry

a prizpusobovat se rizngm
druhum kdvy — neni to rutina, ale

neustdlé hleddni idedlniho salku.

Mikropéna a latte art
Napénit mléko tak, aby bylo

jemné jako samet a ladilo

s espressem? To chce trénink.
Krdsny latte art neni jen pro
Instagram — vypovidd o Sikovnosti

a péci baristy.

Chutova analgza

Sprdavny barista kavu nejen
pripravi, ale také ochutnd

a vyhodnoti. Pokud néco nesedi,
vi, co zménit. Chutovd pamét

a senzorika jsou klicove.
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Zakaznici v hlavni roli
Barista neni jen profik za barem

— je i pravodcem. Pomuze hostovi
vybrat, vysvetli, co prave pije,

a vytvofi atmosféru, kvuli které se

lidé vraci.

Cistota a idrzba

Barista se stard nejen o kdavuy, ale
i 0 k&vovar, mlgnek a cely provoz.
Bez cCistého stroje neni cistd chut.
A ano — nékdy to zahrnuje i myti
nadobi nebo uklid zdzemi. Kdyz
jsem pracoval jesté s kdvou

v Anglii, mdj byvaly séf rad fikal:

,dirty machine, dirty mind*

Celozivotni uéeni

Trendy, nové odrudy, zpusoby
prazeni — svet vgberove kdavy se
rychle méni. Ti nejlepsi bariste se

nikdy neprestanou ucit.

Barista = Femeslnik,
komunikdator i nadSenec
Za kazdym flat whiteem stoji
hodiny praxe, chut délat véci
dobre a laska ke kave. My

v Coffeespotu to vime. Proto si
vdzime kazdého, kdo za barem

déla z kavy zdzitek.
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Cerstvé uprazena kava?

Zalezi, jak ji pripravujete

KAVA JE JAKO VINO NEBO SYR - | ONA POTREBUJE CHViILI

a dlouhovékost,
trend, nebo novy smeér?

Podpora mozku a paméti

Kofein funguje jako adenosinovy
blokdtor — oddaluje unavu

a zlepsuje koncentraci. Studie
navic naznacuji, ze mize
snizovat riziko Alzheimerovy

a Parkinsonovy choroby.

Zdravé bunky diky autofagii
Kava stimuluje autofagii: proces,
pri kteréem se bunky zbavuji
poskozenych casti a ,,regeneruji“,
To je klicové pro zpomaleni

starnuti na bunecné urovni.

DLOUHOVEKOST (LONGEVITY) DNES NENIi SCI-FI. JE TO
ZIVOTNI STYL, KTERY KLADE DURAZ NA DLOUHODOBOU
VITALITU - FYZICKOU | DUSEVNI. A KAVA V TOM HRAJE
PREKVAPIVE DULEZITOU ROLI. NEJEN JAKO RANNI RITUAL,
ALE JAKO NASTROJ. VEDA | BIOHACKING SCENA SI JI
POSLEDNi ROKY NEMOHOU VYNACHVALIT. PROC?

Srdce v klidu

Nove vyzkumy ukazuji, ze 2-3 Salky
kdavy denné mohou byt spojeny

s nizSim rizikem kardiovaskuldrnich
nemoci — dokonce i u lidi s mirne

vyssim krevnim tlakem.

LepSi metabolismus
adelSivgdrz

Kofein podporuje spalovani tuky,
pomdhd stabilizovat glukdzu

v krvi a zvysuje fyzickou i mentalni
vykonnost. Biohackeri ho proto
casto kombinuji's prerusovangm

pustem.
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Pfirodni ,,dopamin boost*
Kava umi zlepsit ndaladu.
Podporuje dopaminovou
signalizaci, takze se muzete citit
vic motivovani a kreativni — bez

ndrazove euforie cukru.

Nejsme vsichni stejni
Genetika ovliviwje, jak rychle
odbourdvdme kofein. Proto
nekomu sedi tfi salky denné
ajinému staci jeden. Klic¢ je
naslouchat vlastnimu télu — ne

statistice.

UZRAT, NEZ UKAZE, CO V Ni OPRAVDU JE. A PRESTOZE SE
SLOVO ,,CERSTVOST* CASTO SKLONUJE JAKO ZNAMKA
KVALITY, U ESPRESSA TO NENi TAK JEDNODUCHE.

Pro¢ espresso nechdvame
odlezet?

Kava po prazeni uvoliuje CO,,.

A prdve v espressu, kde se
prfipravuje pod tlakem, muze prilis
cerstvd kava znamenat prebytek
plynu, nestabilni extrakci

a zbytecne ostrou, nevyrovnanou
chut. Espresso z ,Cerstvého” zrna
muze chutnat nafoukanée

— doslova i obraznée.

U vétsSiny vybérovych kdv
chutnd espresso nejlépe zhruba
10-20 dni po prazeni. Tehdy

se chuté ustali, vyvdazi a daji
vyniknout tomu, co baristé

i prazici nejvic miluji — Cistoté,
sladkosti a jemné pfirozené

acidite.

Na filtru je to jinak

U alternativnich metod, jako

je V60, French Press nebo
AeroPress, naopak cerstvost
hraje prim. Tady pracujeme

s nizSim tlakem a delsi extrakci,
takze plyn nevadi tolik — ba
naopak, cerstva kava je zivg,

aromatickd a chutové plna.

Jak to poznate doma?
Espresso: pokud kava ,strili“,
extrakce je rychlda a chut prilis
divokd, dejte ji pdr dni.

Filtr: pripravujte klidné od
druhého dne po prazeni — aroma

a $tavnatost budou na maximu.
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Text: Lukas Jasensky, Michal Machala
Foto: archiv Coffeespotu

Jeden den

V TOMTO CISLE MAGAZINU SE PODIVAME, JAK VYPADA DEN
NASEHO HLAVNIHO PRAZICE MICHALA MACHALY.

*rrrI

Ahoj Michale, mizes$ se nam
predstavit?

Ahoj, ano. Jsem roddk z UB

a uzivdm si zivota. Miluji kafe,
hudbu, sport, a hlavne svoji zenu

a psa.

Co té do Coffeespotu
privedlo a jak dlouho tady
pracujes?

Bylo to Stesti v nestésti. Zrovna
jsem zawviral svuj projet Mima
Coffee Roastery, kterg jsem mél
v Uherském Brodé. Micro-prazirna
v UB s kavdrnou. Mél jsem hodné
Spatné obdobi a nevedel, co
budu delat dal. No a byl jsem
na fotbale v UB a potkal jsem

se s Vaskem Durddkem. Ten mi
fekl, ze zrovna hledaji prazice
do Coffeespotu. Tak mi to néjak
Srotovalo v hlavé a po mesici
premysleni uz jsem podepisoval
smlouvu. V kvetnu to je presne

1 rok.

Jsi hlavnim prazi¢em.

Co tva pozice obnasi

a éim je specificka?

Je toho spousta. Kontrola
zelené kavy, tvoreni profild,
kontrola skladd, kontrola kvality
uprazeného zrna, udrzba
prazicky a spousta dalsino.

Nicmeéne nejsem v tom sam.

Mdm partdka Vojtu, ktery za

ten rok jede bomby. Pracujeme
S zZivou surovinou, kterd potrebuje
urcitou péeci. Dodrzovat urcité

postupy a byt trpelivy.

Priblizil bys nam tviij béznyg
denv prazirné béhem
sezony?

Prazime, prazime a znovu

prazime. ) To neni sranda.

Obdobi pred Vanocemi
naprazime denne 1-1,5 tuny.
Takze se dd fict, ze se prazicka

nezastavi.

Co ti v praci zabira nejvice
casu?

Prazeni a udrzba prazicky.
Prazicku Cistime po kazdém
prazeni. Po 7 hodindch prazeni to

byvd nekdy ndrocne.
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Nékdo by si fekl, ze pfijdes
do prace, das si kavu

a zaénes prazit. Takova
pohoda, ale predpokladam,
Ze je to ndroénéina
soustiedéni?

Zalezi, jak si to ¢lovék nastavi.
Jd si udelam kavu, zapnu
prazicku a zjistim, co je potreba
ten den uprazit. Zkontroluji
sklady a zacindm s prazenim.
Je potreba si dobre znacit, co
se prdve prazi, co je nachystané
na prazeni a co se bude prazit.
V tomto pfipadée je to o dobré

organizaci a napldnovdni.

Co se ti na této praci libi?
Je to hlavné o chutich. Takze
miluji fazi cuppingu a kontroly
kvality.

Jak dlouho ses ji uéil? Nebo
je to, jak se fikq, ,celozivotni
vzdélani“?

Prazim uz od roku 2019, kdy jsem
se vSe zacal ucit. Par kurzd, hodné
knizek, ale nejvic jsem se naucil

v praxi. Nicméneé je to celozivotni

vzdeéldani.

Filtr, nebo espresso? Kolik
kavy za den vypijes?
Filtr. Driv jsem vypil hodng, ale ted

si ddm maximalné 3 kdvy za den.

Na zavér, mas néjaké rychlé
doporuéeni ohledné kavy?
Ano. Pijte, co vam chutnd. J& miluji
porddné ovocne pecky. Aktudlne
se ted teSim na kerskou sklizen.

Diky za rozhovor.
Ja dekuji.
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Leéto v Salku

Dva osvézujicidrinky
z nasi nove lefni smési
gSummer

Text: Jifi Mahr
Foto: archiv Coffeespotu

SLUNCE PALI, TRIKA SE LEPi NA ZADA /
A VY VITE, ZE JE CAS... NA LETNi KAFE. NASE

SEZONNI SMES HELLO SUMMER LETOS OPET

s s

v v

PRINASI PRIJEMNE TONY COKOLADY, ORISKU
A PECKOVIN, KTERE PERFEKTNE VYNIKNOU
NEJEN V ESPRESSU, ALE HLAVNE V LETNICH
OSVEZUJICICH DRINCICH. A PROTOZE LETO
S| ZASLOUZi TROCHU ZJEDNODUSIT,

MAME PRO VAS DVA SUPER SNADNE TIPY,
JAK S| Z HELLO SUMMER PRIPRAVIT KAVU,

KTERA CHLADI | POTESI.

Ledovy filtr
jednoduchost, ktera funguje
Ne nadarmo fikame, ze

nejlepsi véci v zivoté jsou ty
nejjednodussi. Pripravte si svou
oblibenou metodu (V60, Chemex
nebo treba batch brew), nechte
filtr zchladnout na pokojovku

a potom ho prosté nalijte do
sklenice plné ledu. Hello Summer
vam v tomhle poddni ukdze

svou elegantni stranku — jemnad
sladkost, stavnaté peckoviny

a Cistota, kterd vds osvezi lépe

nez okurka na cele.

Espresso tonic
horkosladké letni kombo
Jestli hleddte neco vyraznejsiho,
co vds zvedne ze zidle (nebo

z deky na pikniku), schnéte

po espresso tonicu. Do sklenice
s ledem nalijte dobry tonic,
klidne i s citrusovou notou,

a pomalu pres kostky prelijte
cerstvé espresso z Hello Summer.
Vysledkem je ndpoj, ktery
prekvapi kazdého — horkost
tonicu, jemne ovocné tony kavy
a prijemnd cokolddovo-ofiskova

dochut spolu hraji svézi symfonii.

...a jestli vdim ani jeden z drinkt nestaci, zkuste tfeba oba najednou.

Nerikdme, ze je to dobry ndpad, ale léto je prece od toho, abychom

trochu experimentovali — s kdvou, s recepty i se zivotem. Takze: dejte

si nohy nahoru, br¢ko do sklenky a uzijte si Hello Summer presnée

tak, jak to mdte radi. A jestli se u toho i trochu zpotite, berte to jako

soucdst zdazitku. Prejeme krdasné léto.
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a proc nas to zayjima?

MOZNA JSTE UZ SLYSELI POJMY KOMODITNI A VYBEROVA KAVA.

Text: Jifi Mahr
Foto: archiv Coffeespotu

V COFFEESPOTU SE O ,VYBEROVCE“ BAVIME CASTO - NENi TO ALE JEN COOL
SLOVO, JE ZA TiM OPRAVDOVY ROZDIL V PRISTUPU, KVALITE | VYSLEDNE
CHUTI. A PRAVE PROTO PRAZIME VYHRADNE VYBEROVOU KAVU.

Komoditni kédva

Je to standardizovany produkt
obchodovany na burze. Pochdzi
z velkych farem, kde je cilem
objem, nikoliv kvalita. Chut bygvd

jednotnd, ¢asto horkd. Je levnda

a dostupnd vsude

— v supermarketu, kanceldri,

na benzince. Md své misto,

ale spis jako zdklad pro instantni
smesi nebo rychlou kavu na

cestdch.

Vgbérova kava

Tahle kdva je o jedinecnosti.
Zndme presné jeji pavod

- farmdre, odrtdu, zpUsob
zpracovani. Ma vyssi
cuppingoveé skore a casto
prekvapi jemnosti, Cistotou
a pestrou chuti. Navic se
vetSinou poji s férovejsim

pristupem k lidem i prirodé.

V Coffeespotu vyberovku nejen
prazime, ale taky peclive
vybirdme. Bavi nds objevovat
chuté, které kdva skrgva

— a zdroven podporovat
poctivou prdci v celem retézci.
Proto fikdme: Kava nemusi byt

jen navyk, mize byt zazitek.

Na zavér?

Komoditni kdva je jednoduchd
volba. Vgbérova kava je ta védoma.
A my véfime, ze kazdy salek mlze

mit pfibéh - a stat za to.
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